
Carta Castellano

Listado de alérgenos

Para Vermutear

• Surtido de aceitunas del mercado     2,50 

• Aceitunas rellenas de anchoa             2,20

• Banderillas de anchoa y boquerón     1,50

• Patatas chips y snacks                          1,80 

• Lata de mejillones en escabeche        6,50 

• Lata de berberechos con salsa vermout      8,50 

      

Ensaladas

• Xató: escarola, mezclum, bacalao, aceitunas negras, 

anchoas, ventresca, cherry y salsa romesco           11,20   

• Taboulé                7,50 

• Ensalada de Tomate del “huerto de Jaime” con mozzarella 

fresca, salsa pesto, olivada, aceite de albahaca y tostaditas             9,60

Tapas   (compartir es amar)  

• Bravas insuperables (como las del Surtidor del Poble Sec)   6,50 

• Tempura de verduras con dos salsas: romesco y 

soja picante   10,80 

• Croquetas de: jamón ibérico: 1,50 Asado: 1,50 

Trompetas de la muerte  con boniato: 1,50 Pato, shiitake y teriyaki: 1,80 

• Surtido de croquetas (2 de cada):   jamón ibérico  -  Asado  -  Trompetas de la

muerte con boniato  -  Pato, shiitake y teriyaki  11,00  



• Pollo rebozado de maiz (8 u) con dos salsas: teriyaki y Kimchi 11,50  

• Humus de remolacha con crudites    6,00

• Pan de torta de vidrio con tomate    3,50  

• “Mi-cuit” con coulis de mango y de frutos rojos, grosellas 

y tostadas    13,50 

• Guacamole con caviar de trucha y perla de reducción de 

módena y nachos   8,40  

• Salmorejo con helado de parmesano del Galiana y crujiente de jamón    7,70

• Sardina ahumada con pan de cristal con texturas 

de tomate (rayado, dados) 

con brotes y cebollino y Sardina ahumada 

• con pan de cristal con babaganuix    8,00

• Coca de mil hojas con escalivada, crema suave de pimiento

 y anchoas y espuma de higos secos    9,80 

• Calamares a la andaluza con ajo aceite de wasabi      13,80 

• Mejillones a la Belga (cerveza, apio, laurel y limón)      10,00

• Mejillones al vapor     8,50

• Berberechos al vapor   9,50  

• Navajas (12 u) con espuma de limón    12,50  

Platos  

• Tortellinis frescos al pesto     9,80 

• Albóndigas con sepia     10,20  

• Carpaccio de atún con vinagreta japonesa    13,20  

• Pulpo a la plancha con puré de celeris con lima     17,50 

• Entrecot de Girona con patatas y ensalada     17,50  

• Hamburguesa de ternera de 200 grs cebolla caramelizada, tomate, 

huevo, beicon, queso y lechuga     11,50 



Arroces (mínimo para dos personas, precio por persona)

• Arroz a banda     14,00 

• Arroz negro     15,50 

• Arroz con bacalao y alcachofas    16,00 

• Arroz de marisco    17,50 

• Arroz meloso de setas y foie     16,00 

• Arroz de verduras    15,00 

• Fideuá  14,00 

• Fideuá de pescador   17,50 

Huevos estrellados (ecológicos)

Con:

• jamón ibérico   9,00  

• morcilla de cebolla   9,00

• alcachofas confitadas   9,50

• sobrasada ibéric 8,50

• crema de erizo   11,50 

• salsa de setas I foie   12,00  

      

Platos infantiles

• Arroz con tomate con fingers de pollo rebozado  7,5 

• Pollo rebozado con patatas    7,5

• Arroz a la cubana   6,50

• Macarrones a la boloñesa o carbonara   7,80  

• Patatas fritas   4,20

Postre

• Couland con helado de vainilla   5,50 

• Tiramisú   5,50  

• Pastel  de  queso con helado de frambuesa y galleta Lotus   6,00

• Crema Catalana    3,80   

• Yogur con frutas del bosque   6,50  



Tarrinas de helado del Galiana     5,00

• Sabores  :  chocolate, limón, vainilla, cookies,vainilla de macadamia, kinder bueno, 

cheescake, strattiacella, oreo  

Bolas de helado    2,20      

• Sabores  :    Mango, frambuesa, leche merengada,limón         

Polos    2,50 

• Sabores  :  horchata,limón, fresa, mandarina

Según Real Decreto(1055/2022 Los envases para llevar tienen un coste de 0,2€


